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1009492 Colombina Amarena G 100 Ast Breramilano1930

Peso netto

0100 Kg

codice EAN | 8001043094928

Dimens.ne Dimens.ne Dimens.ne Dimens.ne

prodotto  prodotto  prodotto  prodotto
lunghezza larghezza altezza  diamentro
millimetri  millimetri  millimetri  millimetri

Misure imballo

13620 x | 342,0x| 4400 h

Peso lordo cartone

Tipologia imballo PZ X imballo  Peso netto al pz Peso lordo al pz kilogrammi
Cartone Americano || 24 | | o100 || o120 || 2880 |
PCm‘Toni . _ Cartoni per Dimensioni  Altezza Sovrapposto Pes.o Io.rdo palle.ﬁs
er strato N° Strati  palletts Pz Palletts palletts Palletts in kilogrammi m3 palletts
| 6 || 4 || 24 || 576 | |80x120]| 1910 || sT eNO | 69,120 | 1307
Ingredienti Ingredienti inglese

Prodotto dolciario da forno a lievitazione naturale con
farcitura all’amarena, senza scorze di agrumi canditi,
con glassa.

Ingredienti: farina di frumento, glassa 18,5%
(zucchero, albume d’uovo*, farina e amido di riso,
farina e pasta di nocciole, farina di mandorle, olio
di semi di girasole, aromi naturali), farcitura
all’'amarena 17% [sciroppo di glucosio, zucchero,
amarene 33% (succo di amarena concentrato, purea
di amarena), coloranti: antocianine, stabilizzante:
pectina, correttori di acidita (acido citrico, citrato di
sodio, citrato di calcio), conservante: potassio
sorbato; aromi)], uova* fresche, zucchero, burro,
zucchero in granella, lievito naturale (farina di
frumento, acqua), mandorle a filetto, latte,
emulsionanti: mono e digliceridi degli acidi grassi;
aromi naturali, burro di cacao, sale.

Puo6 contenere altra frutta a guscio, soia e
senape.

*uova da allevamento a terra

Ingredienti Francese

COLOMBA WITH BLACK CHERRY FILLING

Naturally leavened oven-baked product with black
cherry filling without candied citrus fruits with icing.
Ingredients: wheat flour, icing 18,5% (sugar, egg*
white, rice flour and starch, hazelnut flour and
hazelnut paste, almonds flour, sunflower oil, natural
flavours), black cherry filling 17% [glucose syrup,
sugar, blackcherries 33% (concentrate black, cherry
juice, black cherry puree), colouring: anthocyanins,
stabilizer: pectin, acidifying (citric acid, sodium
citrate, calcium citrate) preservative: potassium
sorbate, flavours)], eggs*, sugar, butter, sugar
grains, natural yeast (wheat flour, water), almonds,
milk, emulsifiers: mono and diglycerides of fatty
acids; natural flavours, cocoa butter, salt.

May contains other nuts , soy and mustard.

*barn eggs

Ingredienti Tedesco

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

Nutrition Declaration
Déclaration Nutritionnelle
Néhrwertdeklaration
Valori Medi - Average Values
Valeurs Moyennes - Durchschnittswert
(1009)

Energia - Energy - éner‘gie - Energie

COLOMBA AVEC FOURRAGE DE CERISE NOIRE
Produit de confiserie au four a levage naturel avec
fourrage de cerise noire sans agrumes confits avec
glagage.

Ingrédients: farine de blé, glagage 18,5% (sucre,
blanc d’oeufs*, farine et amidon de riz, farine et
pate de noisettes, farine d‘amandes, huile de
tournesol, ardmes naturels), fourrage de cerises
noires 17% [sirop de glucose, sucre, cerises noires
33%( jus de cerises noires concentré, purée de
cerises noires), colorant: anthocyanes, stabilisant:
pectine, acidifiant (acide citrique, citrate de sodium,
citrate de calcium), conservateur: sorbate de
potassium, arémes)], oeufs* frais, sucre, beurre,
sucre en grains, levain naturel (farine de blé, eau),
amandes, lait, émulsifiants: mono et diglycérides
d’acides gras; ar6mes naturels, beurre de cacao, sel.
Peut contenir autres fruits a coque,soja et
moutarde.

*oeufs d’elevage au sol

COLOMBA MIT SCHWARZE KIRSCHE FULLUNG
Hefegeback mit Schwarze Kirsche Fullung ohne
kandierte Zitrusfriichte mit Glasur.

Zutaten: Weizenmehl, Glasur 18,5% (Zucker,
EiweiB*, Reismehl und Reisstdrke, Haselnlissen
Masse und -Mehl, Mandelnmehl, Sonnenblumendl,
naturliche Aromastoffe), Schwarze Kirsche Fiillung
17% [Glukose Sirup, Zucker, schwarz Kirsch 33%
(schwarz Kirsch Plree, schwarz Kirschsaftkonzentrat),
Farbstoff: Anthocyane, Stabilisator: Pektin, Sauren
(Zitronensaure, Natriumcitrat, Calciumcitrat),
Konservierungsmittel: Kaliumsorbat, Aromastoffe)],
frische Eier*, Zucker, Butter, Zuckerstlicken, Hefe
(Weizenmehl, Wasser), Mandeln, Milch,
Emulgatoren: Mono- und Diglyzeride der
Speisefettsduren, nattrliche Aromastoffe,
Kakaobutter, Salz.

Kann anderen Niissen, Soja und Senf enthalten.
*Eier aus Bodenhaltung

PARAMETRI DEL PRODOTTO
CHIMICO - FISICI

Attivita dell'acqua

Umidita 21 +/-2% aW max 0,88
pH 58 +/-0,3

MICROBIOLOGICT

Carica batterica totale < 3.000 ufc/g
Salmonella assente/25g
Stafilococco aureo assente/lg

Lieviti e muffe < 200 ufc/g

Enterobatteri <10 ufc/g

1663 Kj / 396 Kcal
Grassi - Fats - Graisses - Fett l6g
di cui acidi grassi saturi - of which saturated fatty acids -
dont acides gras saturés - davon geséttigte fettsduren 7.8
Carboidrati - Carbohydrates - 569
Glucides - Kohlenhydrate
di cui zuccheri - of which sugar - dont sucres - davon zucker 35 g
di cui polioli - of which polyols - dont polyols - davon polyole g
di cui amidi - of which sugar - dont sucres - davon zucker g9
Fibre - fiber -
fibres alimentaires - ballaststoffe 1.0 g
Proteine - Proteins - Protéines - EiweiB 659
Sale - Salt - Sel - Salz 0.44 g
Nutrition Facts
1 servings per container
Serving Size 1/ 1 of cake 100
Amount Per Serving
Calorie: 410
% Daily Value*
Total Fat 18g 23 9,
Saturated Fat 99 %
Trans Fat 0 9
Cholesterol 110 mg 37 %
Sodium 190 mg 8 %
Total Carbohydrate 55 g 20 %
Dietary Fiber 19 4 %
Total Sugars 379
Includes 329 Added Sugars 64 %
Protein 7g %
|
Vitamin D omcg 0%~ Calcium 30mg 2%
Iron 0,8 mg 4 % - Potas. 90 mg 2%

* The % Daily Value (DV) tells you how much a nutrient in
a serving of food contributes to a daily diet. 2,000 calories a
day is used for general nutrition advice.

ALTEZZA PRODOTTO [B +/- 0,5 cm

DA CONSERVARE IN LUOGO FRESCO ED ASCIUTTO

Termine minimo di conservazione 210 giorni
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